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#® 2. TARIF GROUPE

_It Iﬁ Di neﬁ%& n, Spectacle, Club

> € TTC

‘ : $ par personne
}a W i Valable du 01/09/2024 av 30/06/2025
8 N
¢ MENU ORCHESTRAL
| APERITIF
Q
o & 7
ENTREE
Tartare d'avocat au yuzu et saumon teriyaki
ou
b Burrata crémeuse aux betteraves confites au vinaigre de
s @ framboise
PLATS
E;,@_, Pavé de Merlu, émulsion de parmesan,
a rizotto maison, petits [égumes des saisons
ou

Supréme de volaille de nos régions, jus d'épices douces,
rizotto maison, légumes des saisons
ou &°
Chateau Filet de beeuf race Aubrac
gratin Dauphinois, poélée de champignons

%,«;Q

. " . 5
DESSERT & St S STV
Oh ! Royal chocolat cru du Pérou, créme ahglaise : . P
par le champion du monde junior de patlsse&e . 2 \
Aurélien Metayer " @:& ) & e ¥ . -
BOISSONS . ¢ - .- &
/2 bouteille de vin Supérieur , 4 eau mingralg, Bufs.
Vestiaire 2€ par personne en sis e k -
Groupe &.partir de J0 pefsonnes ¢ | S, i’%*«*f
Menu susceptible de changement sgns Préavis £

OH! HAPPY n;,RISa“‘*




