%66€ TTC

par personne
Valable du 01/08/2024 au 31/07/2025
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~ CHAMPAGNE
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) Coupe de Champagne
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4t TARTARE D'AVOCAT AU YUZU ET SAUMON TERIYAKI
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BURRATA CREMEUSE AUX BETTERAVES CONFITES AU VINAIGRE DE
FRAMBOISE

PLAT
Pavé de Merlu, émulsion de parmesan, risotto maison, légumes de "
saison L
ou v &
Supréme de Volaille de nos régions, jus d'épices dou%s!ﬁRisotto :
maison, [égumes de saison v
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Chateau Filet de Beeuf race Aubrae . ey -
Gratin dauphinois, poélée de champignons v @
m el s Ry
i $ \:?‘ -.'ﬁ
DESSERT By 5

%
% @ e - *
Oh! Royal Chocolat cru du Pérou, créme a%glcuse parsle & .
vice- champion du monde junior de pgtlsserle A&rehen@letayer "
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1/2 Vin supérieur par personne® ¢ o+ W
Vestiaire2€ par personne en sus e f : & . i-g‘ é ‘
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